
 

 

Süßes am Anfang 
 

Scheiterhaufen 

Mecklenburger Rote Grütze| Buchtel | Bourbon Vanillesauce | Schokoladeneis 

14.00 
 

Crème brûlée 
Beeren | Pistazieneis | Minze 

14.00 
 

Apfel Crumble 
Haferflocken | Cashewnüsse| Vanilleschmand | Vanilleeis 

14.00 
 

Vorspeisen 
 

Bruschetta  
- Lineti Style - 

Kräuter-Knoblauch-Ciabatta | Tomatenconfit | Olivenöl | Zwiebel | Knoblauch | Parmesan 

11.50 
 

Tatar  
- BIO-Weiderind (Pommerscher Weidegrund Hohendorf) - 

Kapernapfel | Schalotte | Gewürzgurk | Senf | Sardelle | Eigelb 

Wildkräuter | Olivenöl | Aceto Balsamico 

18.00 
 

Cäsar Salat 
Romana | Kirschtomaten | Croutons | Parmesan| Kresse | Dressing 

12.50 
 

Dazu empfehlen wir: 
 
 

Garnelen 

12.00 
 
 

Gebackene Hähnchenbruststreifen 

10.00 
 

 



 

 

Suppen 
 

Kartoffel-Buttermilch-Süppchen 
Wildknacker | Trüffel | Schmand 

9.00 
 

Preussenhof Fischsuppe  
- klar - 

Fischeinlage | Shrimps | Gemüsewürfel | Miesmuschel | Pernod | Gartenkräuter 

9.00 
 

Kürbiscremesüppchen 
Wildschinken | Kürbiskernöl | Kresse 

9.00 
 

Vitales & Vegetarisches 
 

Pasta al Pesto Pistazio 
Linguine | Babyspinat | Schalotten 

Kichererbsen | Pistazien | gezupfte Burrata | Kirschtomaten | Parmesan 

25.50 
 

Cremiges Buchweizenrisotto 
gebackenes Landei | Babyspinat | Kirschtomaten 

25.50 
 

„Grüner Garten“ 
buntes Gartengemüse | Kirschtomate | Gartenkräuter | Sprossen | Kresse 

Backkartoffel | Kräuterquark 

25.50 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Fischiges 
 

Kabeljau - gebraten - 
Filet | Ponzusauce | Gewürzkarotte | Kartoffel-Wasabi-Stampf 

27.50 
 

Boddenzander - auf der Haut gebraten - 
Filet | Beurre Blanc | wilder Broccoli| Buchweizenrisotto 

27.50 
 

Lachs - Ursprung Norwegen - 
Filet| Bacon-Zwiebel-Marmelade | wilder Broccoli| Waffelkartoffen 

27.50 
 

Wolfsbarsch - Ursprung Nordatlantik - 
Filet| Petersiliensud | Röstblumenkohl | Vanille | Babykartoffeln 

27.50 
 

Fleischiges 
 

Ochsenbäckchen  
- geschmort - 

eigene Sauce | Prinzessbohnen | Sellerie-Kartoffelpüree 

27.50 
 

Schnitzel vom Kalb   
- klassisch aus der Oberschale geschnitten - 

Sardelle (d) | Kapernapfel | Zitrone 
rustikale Fritten | Trüffelmayonnaise | grüner Salat | Dressing 

27.50 
 

Zwiebelrostbraten  
- Bärchens Art - 

Rind | Portweinsauce | Zwiebelschmelze | wilder Broccoli | getrüffelter Kartoffelstampf 

27.50 
 

Wildschweinrücken  
- Jagen am Peenestrom - 

Portwein | Bacon-Zwiebel-Marmelade | Vichy Karotten | Waffelkartoffel 
27.50 



 

 

 
Kalbsfilet 

Morchelrahm | gebackene Röstzwiebeln | Spitzkohl | Apfel-Kartoffelstampf 

27.50 
 

Kinder und die „Klein“ geblieben sind 
 

„Susi“ 
kurze Röhrennudeln| Tomatensauce 

6.50 
 

„Strolch“ 
kurze Röhrennudeln | Bologneser Fleischsauce 

8.00 
 

„Spongebob“ 
Schnitzel vom Kalb | Karotten | hausgemachter Kartoffelstampf 

9.50 
 

„Käptn Blaubär“ 
panierte Fischstäbchen | Karotten | hausgemachter Kartoffelstampf 

7.50 
 
 
 
 
 


